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1 RPC de las raciones para preparar en casa, (j
cumple con las condiciones higiénico @A@wuc,\«)v

sanitarias.
El 4ea de almacenamiento de las

materias primas (Productos de la racion &7”510 o G R /-c,

para preparar en ©asa) cumple con & 1 !
- RPcespacio minimo que garantice la| 'L ce \‘W—""\ s
conservacion de los alimentos ylo

productos.

Existe un espacio fisico exclusivo el

&pbsimtempomldehsreg:os—fs MUQ"—\-’LJ/\’ aci-ew\lr_/«»
3 RPC |sblidos, adecuadamente  ubicado, bﬁ_;{-e

protegido y en adecuado estado de
mantenimiento.
Los sifones y drenajes, se encuentran en
4 RPC [buen estado, protegidos (rejla)| X/

funcionando_y limpios.

Se evidencia dotacion de los elementos ' \
de higiene personal (jabon desinfectante, Wuc@ubiﬁm Cow CJ—Q"I'UCA-QV'
elementos desechables, papel higiénico o <>

y papeleras) y las  instalacionas i A
sanitarias se encuenfran en buen
estado.

Existen letreros en buen estado alusivos ks LD»((—Q
a la aplicacion del lavado de manos, (\-Q,:'Y‘D-S e ver €f
ubicados en las instalaciones de la|
entrega de la racion.
L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

11 ALMACENAT O WATERIAS PRIVAS E INSUNOS Y PRODUCTO TERMIT A
\Elalmacenamemderosmsumos ' G
materias primas se realizal
ordenadamente en pilas o estibas
{canecas con tapa u otra forma de
i almacenamiento) y dispone estanterias
de material sanitario, limpias y en buen
estado de manera que se pemita la| /’
inspeccion, iimpieza y fumigacion, si es

el casq.

L0S productos se encuentran dentro 08
RPC su vida (til, con fecha de vencimiento ER

8 vigente, no presentan algin tipo de

contaminacion y son aptos para el 7

consumo




Los producios se  encuentran
RPC |empacados y rotulados, cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. /’

Wil
JES DE ALMACENAMIENTO
PUNTAJE OBTENIDO
M. CUMPLIM
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MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

IENTO DE GRAMAJES 3 e ;

Exuste cumpiumento de ios produclds
10 RPC |que componen la Racién para Preparar] 4

con los gramajes de los
1 RPC |producios que componen ia Racion para 4
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PER PULADORD O

Em | ASPECTOAEVALUAR _ PUNTAJE OBSERVACIONES (Describr Ia accion comectiva o acciin de mejora)
El pefsonal manipulador  utiliza lal
dotacién completa, en buen estado. de
RPC |color claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal
vigente ylo elementos de proteccion /l
[a presentacion personal de 108
manipuladores es adecuada (ufias
RPC |cortas, limpias y sin esmalte, cabello
recogido, sin uso de joyas u ofros /]
accesorios ni maquillaie) y uniforme ‘
ggmewden‘ cia para cada uno de los
RPC manipuladores  cerificacion  medica
(apto para miniwlar alimentos) (no|
El personal manipulador acredita
formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Pracficas
15 de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos (no mayor a
una‘io)ysewentaconmgustmsdel 4
capacitacion.
mSegaranmwcarmdad' de
16 manipuladores de alimentos de acuerdo ,’

a lo establecido en estudio técnico.

El complemento alimentario es
RPC entregado en el horano establecido de
17 acuerdo lo acordado entre el operador,
las autoridades municipales y el rector /}
de la institucion.
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13

14

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

ASPECTO A EVALUAR . ] A mmumm;waw;

Se cuenta con un programa de limpieza|
RPC |y desinfeccion, con procedimientos
escritos, se Wevan registos de las 4

g ﬁitzan productos de Timpieza y
19 RPC |desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de|
preparacion. emoleo v rotacion)
Los producios de aseo se aimacenan en
RPC |un siio ventiado, idenfificado, protegidol
y s¢ encuenkan debidamenie sowiados ’}
y organizados.
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Se cuenta con area demarcada,
recipientes suficientes, identificados, de
plastica, ubicados en un sitio exclusivo
para la recoleccion temporal de residuos

Se cuenta con un programa de manejo
de residuos, con procedimientos
escritos, se llevan registros de las

Cr

actividades.

Se aplica la separacion en sitio de los
residuos solidos, es decir, material
organico separado de papel, plasticos y
empaqgues.

m,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Descrtr a scién comective o sccén de mefora)

Las instalaciones yla los alimentos se
encuentran libres de presencia o dafio
causado por plagas.

A

Se cuenta con un programa de control|
integrado de plagas, con procedimientos
mtos y se uevan registros de las
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\ES DE SANEAMIENTO

Eltar\spm’ﬁegalmﬁzaelmamemmrento

de las condiciones de conservacion

requeridas para la materia prima y

cumple con ia normafividad vigente. (Si
ica)

Uty

Los wvehiculos se encuenfan en
adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de
log alimentog. (Si aplica)

R

RPC

Los  vehiculos son  ublizados
exclusivamente para el transporte de
allmentosyllevmelawsodetranspom

a

ﬁanspmtador cuenta con
ceriificacién de  manmipuiacién  de
alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a ia normatividad vigenie.

A

Los vehiculos de transporte no

almacenan los alimentos directamente
sobre el piso. Se utilizan los recipientes.
canastillas, o implementos de material

OBSERVAGIONES (Describi a accion cormectiva o acciom de mejora)

RPC

1S ‘0:.,p S ge recaid NH
tiquin de primeros auxilios que
cumple con Io establecndo en la OA
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